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DIE KRISE

Was tun, wenn man nicht mehr tun darf, was man am liebsten tut?
Wir haben uns umgehért und nachgefragt, welche Wege die Gast-
ronominnen und Gastronomen in der Krise einschlagen. Und wie

es ihnen dabei geht. Fiinf Erfahrungsberichte aus der Branche.
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GIANCLAUDIO DE LUICI,
GESCHAFTSFUHRER,

RESTAURANT IL GRANO,
BUREN AN DER AARE BE

«Ich war immer ein positiv denkender
Mensch, auch im ersten Lockdown.
Und ich fasste Mut, als wir trotz feh-
lender Anlisse einen guten Sommer
verzeichneten. Als die Behérden im
Herbst 2020 neue Massnahmen erlies-
sen, begann mich die Situation sehr zu
bedriicken. Der Wirrwarr nahm mir jede
Planungssicherheit. Im zweiten Lock-
down lancierten wir zusammen mit dem
Betrieb Geheimtipp die Genussboxen
mit Take-away-Meniis. Dafiir legten wir
uns richtig ins Zeug, und ich merkte,
wie mein inneres Feuer wieder zu bren-
nen begann. Das Konzept verfeinern wir
nun stetig und feilen an Rezepturen und
Haltbarkeiten. Es herrscht ein richtiger

"WEGE DURCH

Gianclaudio de Luici,
Geschiftsfithrer im 11
Grano, konnte auch
wihrend des Lock-
downs das innere
Feuer bewahren.

Start-up-Groove. Die Genussboxen sind
so gut, dass wir sie im Sommer ins Ter-
rassen-Konzept integrieren. Zudem will
ich altershalber eine Nachfolgelésung
fiir das Il Grano finden, damit das Vaku-
um nach der Krise genutzt werden kann.
Wias ich aus Corona gelernt habe: Wir
Gastronomen miissen zusammenhalten,
das lohnt sich.»

» Anzahl MA: 15 Teilzeitstellen
» Sitzpldtze: 70-100, wegen Corona: 50
» Umsatz 2020: ca. 60% vom Ublichen

: 4

1.1 TAT-SACHE BUSINESSPLAN




