
Der Bär ist los  -  30. März 2024 
 

Apéro  
 

*** 
 

Bärlauch-Risotto mit Bärenkrebs und Nuss-Crumble 
 

Vegetarisch 
Bärlauch-Risotto mit eingelegten Radiesli und Nuss-Crumble 

 
*** 

 
 

Fleisch 
Im Rotwein geschmorte Kalbsbacken 

Rahmsauerkraut mit Apfelschaumwein und Kartoffelstroh 
 

Fisch 
Schweizer Alpenlachs mit gedünsteten Morcheln 

Rahmsauerkraut mit Apfelschaumwein und Kartoffelstroh 
 

Vegetarisch 
Gorgonzola-Polenta mit gedünsteten Morcheln 

 Rahmsauerkraut mit Apfelschaumwein und Kartoffelstroh 
 

*** 
 

Dolci e Formaggi dal buffet 
 

Kaffee Panna Cotta und Panna Cotta mit Früchte-Coulis, Gianduja-Mousse,  
Tiramisù classico, Ämmitaler Stracciatella Merängge mit Schlagrahm,  

Piemontesischer Haselnusskuchen, Amaretti 
 

Sparito Friaul, Trüffel Peccorino, Matajur, Froma di Frandt, Chavroux 
Kandierte Baumnüsse, Schwarznuss, Trockenfrüchte, pikanter Feigen- und Quittensenf 

 
 

 
Unsere Weinempfehlung 
Ti.A.Mo. Cantine Salvatore 

1 dl CHF 7.70 / 7.5 dl CHF 50.00 
 

Fleisch oder Fisch 

92 CHF pro Person 
 

Vegetarisch 
74 CHF pro Person 

 
Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt.  


